Playa

Mezea

LUNDI AU DIMANCHE 8H-20H
VENDREDI ET SAMEDI 8H-MINUIT

Nous vous proposons une cuisine faite maison
avec des plats élaborés sur place a partir de produits bruts.



TOAST SAUMON AVOCAT

12

Pain au levain, saumon, avocat, coriandre, segment d'orange, graines de sésame et huile d'olive

OEUF BROUILLE Bacon et pain au Levain
GRANOLA FAIT MAISON Yaourt nature et fruits frais.

CROISSANTS
Simple

Accompagné de jambon et fromage

CALFAJOR» AUX NOIX ET DULCE DE LECHE ARGENTIN

BANANA BREAD FAIT MAISON

EXPRESSO
DOUBLE EXPRESSO

NOISETTE

CAFE CREME

CAPUCCINO

CHOCOLAT CHAUD

IRISH COFFEE

DECA

CAFE / CHOCOLAT VIENNOIS
CAFE FRAPPE

Prix nets en euros, service compris.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

10

2.50

2.80
4.50
4.50

10
2.50
6.50
6.50



MEZCALITA Mezcal, Cointreau, jus de citron vert 12
MEZCAL PALOMA Mezcal, jus de citron vert, jus de pamplemousse, eau gazeuse 14

OAXACA OLD FASHIONED Tequila, Mezcal, sirop d’agave 12
BASIL SMASH Gin, basilic, jus de citron 12
EXPRESSO MARTINI AU CARAMEL Vodka, kalhua, café, caramel 12
PINA COLADA Rhum, chantilly, ananas, créme de coco 12
MOJITO Rhum, citron vert, menthe, sucre de canne, eau gazeuse 12
PORNSTAR vodka, sirop vanille, fruit de la passion, prosecco 14
BERRY MULE vodka, Cointreau, menthe, fruits rouges, ginger beer 13

LE TIKI Tequila, Cointreau, liqueur de péche, jus de citron vert, jus d’ananas 16

PURPLE HAZE Belvédere, creme de mire, citron vert, blanc d'ceuf 16
PRINCE EXPLORER
Monaco gin, framboises, menthe, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse 18

SPICY ADICCION

Adiccion Tequila reposado, jus de citron vert frais, piment, feuilles de coriandre 22

EAU
BADOIT w7
EVIAN w7
CHATELDON 75¢ 9
SODA

COCA / COCA ZERO / SPRITE 5
SIROP 3.50
PERRIER 5
FUZE TEA - ORANGINA 5
Jus

ANANAS, ORANGE, POMME 25¢/ 5
BIERE

MORETTI PRESSION 25¢/ 4,50  50c/ 8
PANACHE, MONACO 25¢/ 4,50  50c/ 8
CORONA / PERONI 33cl 6
APERITIF

MARTINI ROUGE OU BLANC 6
KIR 9
KIR ROYAL 6
COUPE DE CHAMPAGNE 2
COUPE DE PROSECCO

PASTIS - RICARD 4
AVEC SIROP 4,5
CAMPARI 6
SPRITZ

APEROL SPRITZ 12
ITALICUS SPRITZ 12

UGO SPRITZ 12



CEVICHE DE DAURADE Mangue et avocat facon Péruvienne 19

TARTARE DE THON ROUGE MEDITERRANEEN 21
CALAMARS FRITS accompagnés d'une sauce mayonnaise carottes et ail 15
HOUMOUS, CHAMPIGNONS SAUTEES, GREMOLATA AUX AMANDES
ET TRANCHES DE FOCACCIA 14
DUO D'EMPANADAS DE FILET DE BOEUF MAISON 16
DUO DE TACOS Beeuf ou crevettes 16
EPIS DE MAIS GRILLE FACON MEXICAINE 8.5
GUACAMOLE MAISON ET CHIPS DE TORTILLAS 9
SALADE D'ETE 17
Fenouil, concombre, avocat, persil, menthe, aneth, grenade

KALE SALAD 17

Kale, ceuf mollet, crolitons, mayonnaise maison, copeaux de parmesan et sauce
césar

SALADE DE QUINOA 19
Quinoa, houmus a la carotte, raisins, brocoli croquant, amandes effilochées et
vinaigre balsamique

BURRATA Rosti de pommes de terre, burrata, roquette, tomate bio et pesto 22

CLASSIQUE Steak, bacon, cheddar, oignons caramélisés et cornichons 23
LE VEGETAMEN Aubergine, tomate au four, burrata et roquette 21
CEVICHE DE DAURADE Mangue et avocat facon Péruvienne 28
LOUP DE MER ENTIER 39
Accompagné de ses légumes au four, créme d'avocat, riz et gremolata pistache
POULPE GRILLE 25
Servis avec son écrasé de pommes de terre et sa sauce provencale

PATES DE LA MER 36

Composées de gambas royale, calamars et Saint-Jacques, tomates cerises grillées,
origan frais et sauce tomate

SHORT RIBS DE BOEUF Cuisson de 4h, purée de patates douce et ses légumes 38
FILET MIGNON facon Milanaise, purée de pomme de terre, sauce aioli et moutarde 25
ENTRECOTE 32

(origine Argentine) frites fraiches, sauce chimichurri et confiture de tomates



MENU ENFANT avec sirop et 7 glace au choix
PENNE avec au choix sauce tomate ou beurre et parmesan
FILET MIGNON facon Milanese et frites fraiches
FILET DE CABILLAUD et purée de pomme de terre

PAVLOVA A LA CREME DE CITRON fait maison

CREME DE CHOCOLAT ET CARAMEL, BISCUITS SABLES
A LA PISTACHE ET CERISES fait maison

DESSERT DU MOMENT fait maison

WALFAJOR® AUX NOIX, DULCE DE LECHE ARGENTIN

ET BOULE DE GLACE fait maison

BOULE DE GLACE AU CHOIX vanille, chocolat, citron, framboise,

pistache, chocolat banane, cookie

16

12

12
12



VIN DE PROVENCE verre 12cl
DOMAINE LES MARQUETS

Agriculture Biologique

o L'ESQUISSE 7
o OPUS

DOMAINE DE LA CROIX

«  CUVEE IRRESISTIBLE 8
Rouge-Rosé-Blanc

« CUVEE BASTIDE BLANCHE
Rosé
Rouge-Blanc

o EMPEREUR Rosé¢

CHATEAU MINUTY

o CUVEE PRESTIGE Rosé Blanc

o CUVEE OR Rosé 12
« CUVEE OR Blanc

VALLEE DU RHONE
VIDIDI BIO Rouge
CROZES HERMITAGE Rouge

75cl

26
32

31

40
45
96

40
55
58

CHATEAUNEUF DU PAPE SECRET BARVILLE Rouge

V‘ALLEE DE LA LOIRE
SEVE BLANCHE SAUVIGNON Bianc

BORDEAUX
BARON CARL ST EMILION Rouge
RESERVE MOUTON CADET SAUTERNE Bianc

PAYS D'OC
ROTHSCHILD CHARDONNAY

ALSACE
RIESLING

CHAMPAGNE
CHEVALIER DE VREESE

RUINART
RUINART BLANC DE BLANC

ITALIE
RICCADONNA Prosecco

150c/

80
90

1o
118

verre 12cl

7

verre 12cl

8

verre 12cl

6

verre 12c¢/

verre 12cl

12

verre 12cl

8

300c/

250

75cl
34
48
105

75cl
34

75cl
52
60

75cl
27

75cl
60

75cl
65

90
160

75cl
40



VODKA
ABSOLUT
GREY GOOSE
BELVEDERE

GIN
TANQUERAY
HENDRICKS
MONACO GIN

RHUM
HAVANA CLUB 3 ans

TROIS RIVIERES blanc

TROIS RIVIERES ambre

TROIS RIVIERES triple millésime
JANEIRO CACHACA

TEQUILA

JOSE CUERVO SILVER
DON JULIO BLANCO
ADICCION TEQUILA

MEZCAL

MEZCAL DEL MAGUEY
MEZCAL ILLEGAL JOVEN
MEZCAL ILLEGAL REPOSED
MEZCAL CASAMIGOS JOVEN

BOURBON
JIM BEAN
JACK DANIELS

WHISKY

JAMESON

GLEN GRANT MAJOR'S réserve
GLEN GRANTS 12 ans

HIBIKI JAPANESE HARMONY

LIQUEUR
LIMONCELLO
BAILEYS
KALHUA
CHAMBORD
GET 27
MIDORI
MALIBU

0 N

10
14

O 0 N

10
16

10
12
16

10
14

O 0 0V VO

Les prix s'entendent par verre, supplément soda 3.5€
Prix nets en euros, service compris.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.








