
B i e n v e n u e  à  P l a y a  M e z c a l a ,
o ù  l e  s a b l e  f i n  e t  l e s  v a g u e s
d e  l a  M é d i t e r r a n é e  r e n c o n t r e n t

l e s  s a v e u r s  i n o u b l i a b l e s
d ' A m é r i q u e  l a t i n e

Lundi au dimanche 8h-20h

vendredi et samedi 8h-minuit

Nous vous proposons une cuisine faite maison
avec des plats élaborés sur place à partir de produits bruts.



P E T I T  D É J E U N E R

Toast saumon avocat 12 

Pain au levain, saumon, avocat, coriandre, segment d’orange, graines de sésame et huile d’olive

Oeuf brouillé Bacon et pain au Levain   8

Granola fait Maison Yaourt nature et fruits frais.  10

Croissants 

• Simple  3,5

• Accompagné de jambon et fromage 5

«alfajor» aux noix et dulce de leche Argentin 3

Banana bread fait maison 4

C A F É S

Expresso 2.50

Double expresso 4

Noisette 2.80

Cafe crème 4.50

Capuccino 4.50

Chocolat chaud 5

Irish coffee 10

Deca 2.50

café / chocolat viennois 6.50

Café frappé 6.50

Prix nets en euros, service compris.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



 C O C K TA I L S
Mezcalita Mezcal, Cointreau, jus de citron vert  12

Mezcal Paloma Mezcal, jus de citron vert, jus de pamplemousse, eau gazeuse 14

Oaxaca old fashioned Tequila, Mezcal, sirop d’agave  12

Basil smash Gin, basilic, jus de citron  12

Expresso martini au caramel Vodka, kalhua, café, caramel  12

Piña colada Rhum, chantilly, ananas, crème de coco  12

MOJITO Rhum, citron vert, menthe, sucre de canne, eau gazeuse 12

Pornstar Vodka, sirop vanille, fruit de la passion, prosecco  14

Berry mule Vodka, Cointreau, menthe, fruits rouges, ginger beer   13

Le Tiki Tequila, Cointreau, liqueur de pêche, jus de citron vert, jus d’ananas  16

PURPLE HAZE Belvédère, crème de mûre, citron vert, blanc d’œuf 16

prince explorer
Monaco gin, framboises, menthe, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse 18

SPICY adiccion
Adiccion Tequila reposado, jus de citron vert frais, piment, feuilles de coriandre 22

E A U
Badoit   1L 7
EVIAN   1L 7
Châteldon   75cl 9

S O DA
Coca / Coca zero / Sprite   5
Sirop    3.50
Perrier    5
Fuze tea - orangina   5

J U S
Ananas, Orange, Pomme   25cl 5

B I È R E
Moretti pression   25cl 4,50  50cl 8
Panaché, Monaco   25cl 4,50  50cl 8
Corona / Peroni   33cl 6

A P É R I T I F
Martini rouge ou blanc    6
Kir    9
Kir royal    16
Coupe de champagne    12
COUPE DE PROSECCO   8
Pastis - Ricard    4
Avec sirop    4,5
Campari    6

S P R I T Z
Aperol Spritz    12
Italicus Spritz    12
UGO Spritz    12

B O I S S O N S

 P R E M I U M



E N T R É E S

Ceviche de daurade Mangue et avocat façon Péruvienne 19

Tartare de Thon Rouge Méditerranéen 21

Calamars frits accompagnés d’une sauce mayonnaise carottes et ail    15

Houmous, champignons sautées, gremolata aux amandes 

et tranches de focaccia  14

DUO d'Empanadas DE FILET de Boeuf Maison   16

Duo de Tacos Bœuf ou crevettes  16

Épis de Mais grillé façon mexicaine     8.5

guacamole maison et chips de tortillas 9

S A L A D E S

Salade d'été  17
Fenouil, concombre, avocat, persil, menthe, aneth, grenade

Kale salad  17 
Kale, œuf mollet, croûtons, mayonnaise maison, copeaux de parmesan et sauce 
césar

Salade de quinoa 19 
Quinoa, houmus à la carotte, raisins, brocoli croquant, amandes effilochées et 
vinaigre balsamique

Burrata Rosti de pommes de terre, burrata, roquette, tomate bio et pesto  22

H A M B U R G E R S

Classique Steak, bacon, cheddar, oignons caramélisés et cornichons 23 

Le végétarien Aubergine, tomate au four, burrata et roquette 21

P L AT S 

Ceviche de daurade Mangue et avocat façon Péruvienne 28  

Loup de mer ENTIER 39 
Accompagné de ses légumes au four, crème d’avocat, riz et gremolata pistache

Poulpe grille 25 
Servis avec son écrasé de pommes de terre et sa sauce provençale

Pâtes de la mer 36 
Composées de gambas royale, calamars et Saint-Jacques, tomates cerises grillées, 
origan frais et sauce tomate

Short Ribs de boeufCuisson de 4h, purée de patates douce et ses légumes 38

Filet Mignon façon Milanaise, purée de pomme de terre, sauce aïoli et moutarde 25

Entrecôte 32 
(origine Argentine) frites fraîches, sauce chimichurri et confiture de tomates



M E N U  E N FA N T

Menu enfant avec sirop et 1 glace au choix 16

• Penne avec au choix sauce tomate ou beurre et parmesan

• Filet mignon façon Milanese et frites fraîches

• Filet de Cabillaud et purée de pomme de terre

D E S S E R T S

Pavlova à la crème de citron fait maison 12

Crème de chocolat et caramel, biscuits sables

à la pistache et cerises fait maison 12

Dessert du Moment fait maison 12

«alfajor» aux noix, dulce de leche Argentin

et boule de glace fait maison 9

Boule de Glace au choix Vanille, chocolat, citron, framboise,
pistache, chocolat banane, cookie 4



C A R T E  D E S  V I N S 

V I N  D E  P R OV E N C E  verre 12cl  75cl 150cl 300cl

DOMAINE LES MARQUETS
Agriculture Biologique

• L'esquisse  7   26 
• Opus   32

DOMAINE DE LA CROIX
• Cuvée irrésistible   8  31
            Rouge-Rosé-Blanc

• Cuvée Bastide Blanche 
Rosé    40   80
Rouge-Blanc      45   90

• Empereur Rosé    96

CHÂTEAU MINUTY
• Cuvée Prestige Rosé Blanc    40 
• Cuvée Or Rosé   12   55   110  250
• Cuvée Or Blanc   58   118

VA L L É E  D U  R H Ô N E  verre 12cl  75cl

Vididi Bio Rouge   7   34
Crozes Hermitage Rouge     48
Châteauneuf du Pape secret Barville Rouge    105

VA L L É E  D E  L A  LO I R E  verre 12cl  75cl

Sève Blanche Sauvignon Blanc   8  34

B O R D E A U X   75cl

Baron Carl St Émilion Rouge      52
Réserve Mouton Cadet Sauterne Blanc    60

PAY S  D ' O C   verre 12cl  75cl

rothschild Chardonnay   6   27

A L S AC E   verre 12cl  75cl

Riesling    60 

C H A M PAG N E   verre 12cl  75cl

CHEVALIER DE VREESE 12 65

RUINART  90

RUINART BLANC de blanc   160 

I TA L I E  verre 12cl  75cl

RICCADONNA Prosecco 8 40 



S P I R I T U E U X
VO D K A

Absolut  7

Grey goose  9

Belvedere  9

G I N

Tanqueray  7

hendricks  10

Monaco gin  14

R H U M

Havana club 3 ans  7

Trois rivières blanc  8

Trois rivières ambre  9

TROIS rivières triple millésime 14

Janeiro cachaca  8

T E Q U I L A

Jose Cuervo silver  7

Don Julio blanco  10

Adiccion Tequila  16

M E Z C A L

Mezcal DEL MAGUEY  8

Mezcal illegal joven  10

Mezcal illegal reposed  12

Mezcal Casamigos joven  16

B O U R B O N

Jim bean  7

Jack Daniels  9

W H I S K Y

Jameson  7

Glen grant Major's réserve  8

Glen grants 12 ans  10

Hibiki Japanese harmony  14

L I Q U E U R

Limoncello  7

Baileys  11

Kalhua  9

Chambord  9

Get 27  9

Midori  9

Malibu  9

Les prix s’entendent par verre, supplément soda 3.5€ 
Prix nets en euros, service compris.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.






